Sin registros casos por
hepatitis aguda infantil
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La Paz, Baja California Sur (BCS). A través de las consultas
que brindan en las unidades médicas de primer y segundo nivel
de atencidén que opera en los cinco municipios de la entidad,
la Secretaria de Salud de Baja California Sur realiza la
vigilancia epidemioldgica de la hepatitis aguda infantil que
ya fue confirmada en pacientes de otra entidad federativa, lo
cual se informé por medio de un boletin de prensa de la
instituciodn.

De acuerdo con boletin de prensa, no se tienen identificados
casos activos por esta patologia en el Estado, cuya causa aun
es incierta de acuerdo con los estudios hechos por autoridades
internacionales, no obstante, se ha solicitado a jefes
jurisdiccionales y directores de hospitales que refuercen la
deteccién de menores de edad con sintomatologia asociada para
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iniciar terapéuticas oportunas.

El subdirector de Epidemiologia de la dependencia estatal,
Alfredo Ojeda Garmendia, indic6é que, de acuerdo con la
informacidén generada por autoridades médicas de otros paises,
esta enfermedad se ha entrado en pacientes menores de 16 anos
de edad que presentan ictericia (ojos y piel amarillos por
altos niveles de bilirrubina), encefalopatia deterioro de la
funcidén cerebral) y sintomas gastrointestinales como dolor
abdominal, diarrea y vémitos. En este sentido hizo un 1lamado
a madres y padres de familia para estar atentos ante
la presencia de seflales de alerta en sus hijas e hijos, y en
caso de identificarlas acudir al centro de salud mas cercano o
a la unidad médica de su derechohabiencia para que sean
valorados por personal calificado.

Por altimo, el boletin de prensa resalté que, algunos tipos de
hepatitis pueden transmitirse al estar en contacto con agua
contaminada con enterococos fecales, por lo que enfatizé la
importancia de lavar con frecuencia las manos y de reforzar la
preparacion higiénica de alimentos para prevenir su
incidencias.



